MENU

Entree, plat, dessert

Entreée, plat ou plat dessert
Plat unique

Plat + café ou theé gourmand

ENTREES

6 HUITRES
N°4 Bio de Bretagne

PETIT TARTARE DE SAUMON

ET TZATZIKI DE CONCOMBRE

PLATS

POULET CHIMICHURRI A
LA PLANCHA

Légumes Wokés

PIECE DU BOUCHER 180G,

Sauce BBQ et frites maison

24€ n
20€ HAiSoN

17€ u
21.50€

GASPACHO DE PETITS
POIS,

TUILE PARMESAN, HUILE BASILIC

SALADE DE VOLAILLE FUMEE,

BILLES DE MELON ET HUILE DE CHORIZO

GRANDE SALADE DE LEGUMES
CROQUANTS MARINES

Et son nougat de chevre

POISSON DU MARCHE

Beurre blanc, légumes frais glacés

Ici nous ne faisons pas de cuisson “ bien cuit ”, merci de votre compréhension

BABA AU RHUM,

tartare de fruits frais et chantilly a la
vanille bourbon

CAFE OU THE GOURMAND

supplément 1.50 euros

MADELEINE ST MICHEL

Crémeux Chocolat Noir, agrumes
confits

AU
PTiT
BOiS

BESTAURAMT

RESTAURANT

SAVOUREUX

DESSERTS

TRIO DE GLACES ET SORBETS
ARTISANAUX AU CHOIX

(DEMANDEZ-NOUS LES PARFUMS)

FROMAGES

Duo de Curé Nantais
et Ste Maure de Touraine, chutney de
fruits rouges

*Viande origine UE
notre équipe est a l'écoute des personnes
allergiques ou suivant un régime alimentaire



