MENU

Entrée, plat, dessert 24€ (AT
Entrée, plat ou plat dessert 20€ ﬁiim“ﬁ

Plat unique 17€ i
Plat + café ou the gourmand  21.50€

ENTREES
6 HUITRES FEUILLETE DE COURGES,
N°4 Bio de Bretagne CREME DE BLEU D’AUVERGNE
PETIT TARTARE DE SAUMON SALADE DU VIGNERON,
AUX AGRUMES FRAIS LARD NANTAIS, RAISINS, FIGUE ET NOIX
PLATS
FILET DE CANARD SAUCE BURGER VEGETARIEN
AUX FIGUES Mousse de cheévre frais, légumes rotis,
) o oignons caramélisés
Légumes rotis
PIECE DU BOUCHER 180G, POISSON DU MARCHE
Véritable sauce poivre et frites maison Beurre blanc, légumes frais glacés

Ici nous ne faisons pas de cuisson “ bien cuit ”, merci de votre compréhension

DESSERTS

BABA AU RHUM, POIRE POCHEE AU MUSCADET

Tartare de fruits frais et chantilly ET EPICES
) ) CREMEUX AU CARAMEL BEURRE SALE
CAFE OU THE GOURMAND
supplément 1.50 euros FROMAGES
Duo de Curé Nantais

et Ste Maure de Touraine, gelée de
layon

PETIT POT DE MOUSSE AU
CHOCOLAT A LA FEVE TONKA

Tuile aux amandes

*Viande origine UE
notre équipe est a l'écoute des personnes
allergiques ou suivant un régime alimentaire

RESTAURANT

SAVOUREUX




