
 
MENU À 20.90€ : 

(Hors boissons, prix nets, service compris) 

 

Entrée, plat, dessert :                                             20.90€ 

Entrée, plat ou plat, dessert :                                 17.10€ 

 
 

 

 

ENTRÉES : 

 

Crémeux de lentilles corail au chorizo ibérique 
ou 

Tarte fine maquereau aux poivres, fondue de poireaux et crème ciboulette 
ou 

6 huîtres N°4 Bio de Bretagne 
ou 

9 huîtres N°4 Bio de Bretagne (supplément 3.00€) 
ou 

Rillettes de noix de joue de porc, chutney de coing 

 

 

PLATS : 

  

Filet mignon de porc rôti, sauce à la bière et poivre de Sechuan, chou braisé  
ou 

Pièce du boucher *(180 g) grillée, sauce Angevine, frites maison 
ou 

Poisson du marché, beurre d’orange, panais et céleri sautés 
ou 

Suprême de poulet fermier d’Ancenis, crème de curé nantais, légumes d’hiver rôtis  

 

 

DESSERTS : 

 

Moelleux chocolat blanc, crémeux citron mandarine 
ou 

Curé Nantais aux noisettes et salicornes affiné par nos soins 
ou 

Café ou thé nantais gourmand (supplément 1.80€) 
ou 

Tartare de mangue et ananas, sirop léger parfumé galanga et vanille 
ou 

Mi-cuit chocolat Weiss, coulis framboises 

 

 

 

 

* Viande origine UE 

 

Notre équipe est à l’écoute des personnes allergiques ou suivant un régime alimentaire 


